e 07 au 11 juillet 2025

une philosophie de vie

Menus du restaurant scolaire de Descartes

Lupd! . Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Repas végétarien
Betteraves et pommes E]'g Radis beurre Terrine de poisson Salade de riz
31012 F 7 12341014 F Melon F 10 12 EF
. 'Y L .
Quiche au fromage S Saucisses de porc f{:f Emincé de volaille ¥ F Colin a la basquaise S Boulettes de bceuf S
13678 F - E 4 F
Salz:c(l)e1\;erte = F Pa:es = Petits pois  F§ S Serrlloule - E Courgettes sautées F
Bichette |
Yaourt 7 F Fromage au lait de mélange F Camembert F Fromage &= F
7 4B 7 7 7 7
e 3 F
Banane F Compote de fruits @ Salade de fruits frais F Glgce S Gateat: gu7yaourt E
Legen: ALLERGENES *
BIO: . 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge #52 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d’Origine Controlée a% 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais [ . /& 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc volaille, boeuf et veau sont frangaises \“‘“ﬂf %/ 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable ve 6 Soja 13 Lupin
F : frais / E : épicerie / S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques N\
Plat uniguement servi aux élémentaires Res.l-o UVGI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis




Menus du restaurant scolaire de Descartes

s 14 au 18 juillet 2025

une philosophie de vie

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Repas végétarien
Salade strasbourgeoise Carpaccio de tomates E el yerte [ Concombre a la bulgareﬁ
F wEF aux crolitons FE F
31012 10 12 7
11012
Escalope de volaille Longe de porc _ & Omelette K Filet de lieu a la tomate F
grillée a la diable e 3 4 S
Férié Ratatouille F Haricots verts S Pommes de terre sautées F Riz E E
Yaourt E F Bichette de chévre F Mimolette F Brie F
7 10 12 7 7
Semoule au lait U
Nectarine F au chocolat ™ F Fruit de saison F Flan patissier F
E 137 S
178
Lege”: ALLERGENES *
BIO: 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge #3 . 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d'Origine Controlée a;%} 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais fiis 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc, volaille, boeuf et veau sont francaises |4 e 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable @ 6 Soja 13 Lupin
F :frais/E: épié”érie /' S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques /\
Plat uniguement servi aux élémentaires ReS'l'CI UVGI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis



] Menus du restaurant scolaire de Descartes

e 21 au 25 juillet 2025

une philosophie de vie

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Repas végétarien
Salade de crudités X . Salade deriz P
10 12 F Courgettes a la grecque F Pasteque F 41012 i EF
Emincé de porc PN Filet de poisson
Repas a théme alatomate =% F Boulettes de beeuf S sauce citron S
1367910 Gratin de pommes de terre F 4
au fromage E
4 & 17 Carottes Vichy FH
Safari culinaire Petits pois S Pa:es @i aro e.,s ichy 22 F
Fromage blanc P Brie Tomme Fromage
C I F F F
7 7 7 7
Fruit de saison F Salade de fruits frais F Slack S Marbré F
7 137 E
Legende - ALLERGENES *
[als 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge &3 = 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d’Origine Controlée i%[ 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais [i' 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc, volaille, beeuf et veau sont frangaises | iz = 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable f@) 6 Soja 13 Lupin
F : frais / E : épicerie / S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques /\
Plat uniguement servi aux élémentaires ReSTO UVOI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis
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Villef
DESCARTE

une philosophie de vie

s 28 juillet au 1°" aout 2025

Menus du restaurant scolaire de Descartes

Jeudi

Lundi Mardi Mercredi Repas végétarien Vendredi
Salade de riz au thon E Tomates a I’échalote Betteraves vinaigrette E Salade mélée, noix
=2 FE F Melon F &#x F et emmental F
141012 10 12 10 12
7 8 1012
. Pavé de poisson au basilic Steak haché ¥ Couscous vegeétarien B F +%, Réti de porc #2
Poulet grills % F 4 S =/ 8 (pois chiches et léegumes) E ¥ P ) F
. R ﬁ
Courgettes sautées Ed F To,;t's 48] E Potastoes S Sem7oule ; E Haricots beurre persillés S
Brie F Camembert F Saint Paulin F Yaourt F Fromage F
7 7 7 7 7
P Fromage blanc p ¥ Tarte aux abricots F
Salade de fruits frais F Compote pomme-poire F au sucre F Fruit de saison [ F ot E
7 S
Legen: ALLERGENES *
BIO: 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge #52 = 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d'Origine Controlée (& 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais [ i 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc, volaille, boeuf et veau sont frangaises |&& 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable (f“ 6 Soja 13 Lupin
F : frais / E : épiCefie / S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques N\
Plat uniguement servi aux élémentaires ReS'l'CI UVGI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis



Menus du restaurant scolaire de Descartes

. 7 ~
Ville de
Biécarmes 11 @u 15 aolt 2025
une philosophie de vie
Lundi Mardi Mercredi R Jeyd! . Vendredi
epas végétarien
Salade de pates E Haricots verts vinaigrette s Saucisson sec F Concombre vinaigrette
11012 " 10 12 cornichon 10 12
e Cordon bl Coli i¢ s Omelette au fi ]
. e/ ordon bleu olin meuniére melette au fromage i
Chipolatas No= 167 S 145 F 17 =
_ . [ W
Carottes P Ble sauce tomate & g Riz a lespagnole M E Ratatouille Férié
Bichette i
Camembert au lait de mélange F Fromage blanc il F Fromage
7 7 7 7
Yaourt a7ux fruits [ Compote de fruits B E Fruit de saison F Moellel:x3a;1 ELC
Legen: ALLERGENES *
BIO: 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge #52 = 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d'Origine Controlée (& 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais [ N 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc, volaille, beeuf et veau sont francaises Vi 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable r@' 6 Soja 13 Lupin
F : frais / E : épicerie / S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques N\
Plat uniguement servi aux élémentaires ReS'l'CI UVGI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis



Menus du restaurant scolaire de Descartes

AN ~
Ville de
Biécartes 18 au 22 aolt 2025
une philosophie de vie
Lundi R Ma’rd! . Mercredi Jeudi Vendredi
epas végétarien
Melon CEuf mimosa E Salade de riz nigoise ﬁ EF Carpaccio de tomates E Concombre vinaigrette == F
e 310 41012 10 12 10 12
Paupiette de veau . k’ Réti de porc ER .
a la lyonnaise Qulch1e3ag ;rgmage “# 3 la moutarde B Sauté de dinde Merlu sa:ce citron S
67 10
. | & stes
Semoule EE Salade verte Gratin de courgettes ! F Haricots verts Pates E
1 10 12 7 1
Cantal ) . . Emmental Blchette de chévre Saint Paulin
7 = Petit suisse 7 F 1012 7 F
il Semoule au lait [ .
Liégeois a7u chocolat Pastéque Fruit de saison F au chocolat ™ Creme7dessert F
178
Legen: ALLERGENES *
BIO: . 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge #52 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d’Origine Controlée a% 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais [ A /& 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc volaille, boeuf et veau sont frangaises \“‘“ﬂf %/ 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable ve 6 Soja 13 Lupin
F : frais / E : épicerie / S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques N\
Plat uniguement servi aux élémentaires Res.l-o UVGI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis




Menus du restaurant scolaire de Descartes

i ~ ~
Ville de
Biécartes 20 au 29 aolt 2025
une philosophie de vie
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Repas végétarien
Taboulé P g . . Salade verte P
(semoule) F8 FE Salade1%e1<;rud|tes 7] F Macedmm:e3 T:yonnalse s Rad|s7beurre F et croitons FE
1 11012
> Cuisse de poulet F F"éeltadgrst(:::izn s Jambon F Tortilla végétarienne F Sauté de volaille F
- aux herbes 47 3 1367910
Petits pois S Pommes de terre vapeur F Ratatouille F Haricots verts EE S Coqui1llettes EB E
Fromage F Camembert F Brie F Tomme F Fromage F
7 7 7 7
o F | Creme dessert au chocolat . . e
Yaourt [ F Fruit de saison F Tarte1ag);p70énmes s au lait BIO Jj F Fruit de saison F
Legen: ALLERGENES *
BIO: 1 Gluten 8 Fruits a coque
Label rouge #52 . 2 Crustacés 9 Céleri
A.O.C. : Appellation d'Origine Controlée a;%} 3 CEufs 10 Moutarde
Poisson frais [ N 4 Poissons 11 Graines de sésame
Nos viandes de porc, volaille, boeuf et veau sont francgaises Vi 5 Arachides 12 Sulfites
Péche durable f“ 6 Soja 13 Lupin
F : frais / E : épiCefie / S : surgelés 7 Lait 14 Mollusques N\
Plat uniguement servi aux élémentaires Res.l-o UVGI
N/

RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets a modification sans préavis



